
TOMATES RELLENOS 
 
 

ENTRANTE  

 

INGREDIENTES: 
 

• Tomates grandes 
• Gambas 
• Palitos de cangrejo 
• Huevo cocido 
• Lechuga 
• Cebolleta 
• Mayonesa 
• Aceitunas sin hueso 
• Sal. 

 
PREPARACIÓN: 
 
Se corta una capa de tomate por arriba y se vacía, se reserva hacia 
abajo para que escurran el líquido que tienen y la pulpa en un vol. 
 
Se cuecen las gambas y el huevo y se pica pequeño junto con los 
palitos de cangrejo, la lechuga, la cebolleta y las aceitunas. 
 
En un vol se mezcla todo y se compacta con la mayonesa, se prueba 
de sal. 
 
Con este picado se rellenan los tomates y se cubren con lo que 
cortamos como tapa. 
 
Se sirven como entrante. 
La cantidad al gusto y según sean los tomates de grandes y nos 
apetezca. 
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